MOBIUS
A LA CARTE

OYSTER TIME

Irish Mor Auster - Zitrone oder Schalottenvinaigrette

TARTARE DE FILET DE BGEUF
irisches Rinderfilet handgeschnitten - Sauce Tatar - Eigelb - Capperoni - Sardelle

WIR SIND QUITT

Topinambur - Périgord-Triffelvinaigrette - Macadamianuss - Quitte

RETOUR DE PLAGE - SIGNATURE Ne1

Bouillabaisse - Salzwasserfische - Orange - Safran - Pastis - Rouille

BUCHSTABENSUPPE

Essenz vom Label Rouge Huhn - Suppengriin & Buchstaben

SALSICCIA MIA!

Ravioli von der Salsiccia - Fenchel - Rotwein - Rosmarin

FAN.ARTIKEL

Sautiertes Herzbries vom Kalb - Petersilienmousseline - japanische Zitrone

INTERESSIERT MICH DIE BOHNE
Steinbutt aus dem Atlantik - Coco-Bohne - Tomate - Piment d'Espelette - Sarriettebutter

SZE.GE.DINER

Salzwiesenlamm rosa gegrillt & geschmorte Schulter - Sauerkraut - Paprika - Créeme fraiche - Majoran

MOBIUS SIGNATURE Ne2

24h geschmorte Ochsenbacke - Perlzwiebel - Wurzelwerk - Kartoffelpliree nach Joel Robuchon



MOBIUS

DAS MOBIUS MENU

WIR SIND QUITT

Topinambur - Périgord-Triffelvinaigrette - Macadamianuss - Quitte

BUCHSTABENSUPPE

Essenz vom Label Rouge Huhn - Suppengriin & Buchstaben

INTERESSIERT MICH DIE BOHNE
Steinbutt aus dem Atlantik - Coco-Bohne - Tomate - Piment d'Espelette - Sarriettebutter

SZE.GE.DINER

Salzwiesenlamm rosa gegrillt & geschmorte Schulter - Sauerkraut - Paprika - Créme fraiche - Majoran

CROQUE MOBIUS
Mébius Toastbrot - Bergkase - Birne - Triffel

OMA SCHMIDT IHR DESSERT

Valrhona Schokolade - Granny Smith Eis - Calvados - Haselnuss

OMA SCHMIDT IHR DESSERT

Valrhona Schokolade - Granny Smith Eis - Calvados - Haselnuss

WIENER WAHNSINN

Wiener Palatschinken - die Marillenmarmelade - Staubzucker und das ist die Wahrheit

DAS MOBIUS MINI MAGNUM EIS

hausgemachtes Eis am Stiel mit Espresso von Andraschko

EISKALT ABER CREMIG
Yuzu- und/oder Himbeersorbet - auf Wunsch mit Reisetbauer Axberg Vodka

CROQUE MOBIUS
Mébius Toastbrot - Bergkése - Birne - Triiffel



